


Добре Дошли в Лайтхаус Голф и Спа Ризорт!
.

Поздравления за Вашия годеж и Ви благодарим, че обмисляте да прекарате Вашия 
специален ден в Лайтхаус Голф и Спа Ризорт!

Потопете се в една съвършена приказка в Лайтхаус Голф и Спа Ризорт със спиращи дъха залези, 

живописни гледки към Черно море, петзвездна кухня и обслужване, комплексът е идеалното място за 

Вашата сватба. Лайтхаус Голф и Спа Ризорт предлага всичко, от което се нуждаете, за да превърнете 

специалния си ден в незабравимо преживяване за Вас и Вашите гости.

Кажете „Да” в един от най-красивите комплекси на източното крайбрежие на Европа, само на 40 минути 

от международното летище на Варна.  Идеалният климат,  белите скалисти брегове и природна красота 

превръщат това уникално място в привлекателна дестинация за сватби на двойки от целия свят.

Нашият персонал с готовност ще Ви помогне да организирате всички детайли от Вашата сватбена 

церемония. 

Контакти:
Лайтхаус Голф & Спа Ризорт

Адрес: 9600 Община Балчик

Улица: 5 km след Балчик по път Е87

E-mail: weddings@lighthousegolfresort.com

www.lighthousegolfresort.com 

mailto:weddings@lighthousegolfresort.com
http://www.lighthousegolfresort.com/




ИЗНЕСЕН РИТУАЛ В ЛАЙТХАУС
Вашият изнесен граждански ритуал може да се проведе на 

територията на комплекса като за целта предлагаме следните 

варианти: 

Клубната Къща*

Харизматичният голф клуб е една от основните характеристики на 

комплекса със своя изискан интериор и прекрасни балкони с изглед към 1-

ва и 18-та дупка на голф игрището. Той е идеалното място за провеждане 

на сватбени церемонии тъй като предлага богат избор от локации.

Наем на Лоби Клубхаус: 250.00 лв

Външен басейн тревна площ*

До 5* Лайтхаус Голф и Спа Хотел е разположен нашият басейн със спиращи 

дъха гледки към морето и просторни тревни площи. Той е идеален, както за 

изнесена церемония така и за коктейл за добре дошли.

Наем на тревна площ външен басейн: 250.00 лв

Шивс Скай Бар*

Разположен в сърцето на голф игрището с невероятни гледки над Черно 

море, Шивс Скай Бар е свежо попълнение в комплекса, където може да 

организирате една наистина незабравима церемония.

Наем на Шивс Скай Бар: 450.00 лв

Херос Бийч Бар*

Плажът е песъчлив, заобиколен от красива лагуна и свързан с комплекса 

посредством частен път за по-малко от 10 мин с автомобил. 

Наем на Площ на Херос Бийч: 650.00 лв

Като комплимент в наема на площ за изнесен ритуал предоставяме  

сватбена арка и 20 бели стола.

*към всяка локация предоставяме ДЖ + саунд срещу доплащане от 200 лв





КОКТЕЙЛ
Посрещнете гостите си със стил. Предлагаме Ви организирането на 

сватбен коктейл преди или след Вашата церемония.

Коктейл „Стандарт“  16.00 лв

▪ Чаша пенливо вино

▪ 1 минерална вода

▪ Плодов мус с горски плод и свежа мента

▪ Шоколадов трюфел с кокос

▪ Плато сезонни плодове

Цената е на човек и включва: сладки хапки – 3 бр.

Допълнителни предложения: 

Солени хапки

▪ Гризини с еленски бут 1 бр 3.00 лв

▪ Брускети с мус от авокадо и скарида 1 бр. 3.00 лв

▪ Брускети с крем от сирене и пушена сьомга 1 бр. 3.00 лв

▪ Телешко витело с аспержа и горчица 1 бр. 4.00 лв

▪ Блини с пушена сьомга 1 бр. 3.00 лв

▪ Блини с аерирано масло и черен хайвер 1 бр. 25.00 лв

▪ Блини с аерирано масло и червен хайвер 1 бр. 3.00 лв

▪ Пържен ориз с тартар от риба тон и кацу буши 1 бр. 3.00 лв

▪ Чери домат с бейби моцарелка 1 бр. 3.00 лв

Сладки хапки

▪ Френски макарон 1 бр 4 лв





ВАШАТА СВАТБЕНА ВЕЧЕРЯ В 

ЛАЙТХАУС

За Вашата Гала Вечеря можем да предложим  

елегантния ресторант “Престиж”, който се намира на 

втория етаж на Клубната  Къща.

Елегантния и модерен ресторант в Клубната Къща, съчетава най-

доброто от вкусовете и съставките на европейските кулинарни 

традиции и предлага разнообразни менюта и специалитети. 

Предоставяме Ви възможност сами да комбинирате избраните 

от Вас ястия.

Капацитет: 120 места на закрито, както и голяма тераса за 200 

души на открито. 





СВАТБЕНО МЕНЮ

Съставете Вашето 4-степенно меню като изберете 1 салата, 1 

предястие, 1 основно и 1 следястие

САЛАТИ (избор на 1 от изброените по-долу варианти):

1. Салата от домати, печени тиквички, чушки, патладжан, маслини, катък и рукола 
350 гр  16лв

2. Салата домат, патладжан, лук, сирене на кубчета и магданозено песто
350 гр  17лв

3. Розови домати, печени пиперки, пресносолно сирене, маслина таджеска, червен 
лук, зехтин 
350 гр 18лв

4. Салата Цезар
300 гр  21лв

5. Микс свежи салатки с брускети с пушена сьомга, чери домати, краставица, 
маслина 
300 гр 20лв

6. Салата със сирене Бурата с рукола, маслини и сос песто
320 гр 23лв

7. Микс свежи салатки, горски плодове, филиран бадем и козе сирене
350 гр                                                                                                                       23лв





ПРЕДЯСТИЯ (избор на 1 от изброените по-долу варианти):

1. Терин от гъши дроб със сладко от зелени смокини и хрупкав бриож
130 гр   27лв

2. Татаки от риба тон с пюре от авокадо и фритирани чери домати
150 гр  22лв

3. Зеленчуци темпура със сос Айоли 
170 гр  12лв

4. Каноли със сирене бри и сладко от боровинка
160 гр  12лв

5. Телешки тартар с чипс от пармезан, джъмбо каперси и крем от 
жълтък
150 гр  23лв
  
6. Терин с печен пипер и мус от сирена
160 гр                                                                                                                13лв

7. Спаначени кюфтенца със сос айоли и доматена салца 
150 гр                                                                                                                 13лв 

8. Скариди със свежи билки и цитруси 
160 гр  19лв



ОСНОВНИ ЯСТИЯ (избор на 1 от изброените по-долу варианти):

1. Свински котлет с крем от патладжан и печен сос
450 гр  23лв

2. Рол от лаврак с джъмбо скарида, картофено пюре и турнирани сезонни 
зеленчуци
350 гр  24лв

3. Еленско осо буко с ризото с диви гъби
400 гр  39лв

4. Телешко филе миньон с микс аспержи и трюфел сос
350 гр  51лв

5. Стек от целина с пюре от зелена ябълка, фритирани чери домати и 
трюфел сос
400 гр                                                                                                                19лв

6. Букет от горски гъби върху пюре от спанак и пармезанов мус
300 гр                                                                                                                 15лв

7. Пилешки сюприйм с крем от патладжан
350 лв 28лв



СЛЕДЯСТИЯ (избор на 1 от изброените по-долу 
варианти):

1. Мус от сирене бри с ядки и сушени плодове, поднесен в 
кошничка от пармезан
110 гр  12лв

2. Микс пушени домашни деликатеси (патешко магре, черноморска 
скумрия, паламуд, телешки чък ай)
100 гр  21лв

3. Селекция от български мезета (еленски бут, пресносолно сирене, 
зелено сирене от черни вид, паприковано свинско бон филе)
100 гр  15лв

4. Брюле от козе сирене и зелени смокини
100 гр  17лв

Допълнителни Екстри
• Микс ядки: бадеми, лешници, кашу и фъстъци 
100 гр 11 лв

Също така при интерес можем да предложим Сладък бюфет, 
обредна погача, агне на чеверме, печено прасенце или кокошка и др.
  





Вегетарианско и веган меню (избор на 1 от изброените по-долу 
варианти):

Салати 
1. Салата от пресни зеленчуци, микс от зелени салатки с медено горчичен 
дресинг
300 гр 16 лв
2. Арабска салата Фатуш (домати, краставици, магданоз, лук,
червен пипер, лимон, мента)
300 гр  14 лв

Предястия 
1. Запечено сирене халуми с гриловани зеленчуци и песто сос
200 гр                17 лв
2. Баба гануж с розови домати
250 гр                         14 лв
3. Панирана моцарела с доматено фондю
250 гр                         20 лв

Основно 
7. Букет от горски гъби върху пюре от спанак и пармезанов мус
300 гр                                                                                                                 15лв
2. Стек от карфиол на барбекю, гарниран с домати джинджър
салса и билки
350гр  20 лв
3. Билкова полента с гретинирано сирене
350 гр                         22 лв
4. Пълнена тиквичка с микс от био киноа и зеленчуци
350 гр                      22 лв

Следястие
Сорбе от домат и босилек 
80 гр  7 лв
Сорбе от лимон
80 гр 7 лв
Фритирано сирене тофу с манго чътни
150 гр  12 лв
Кюфтенца от био киноа и билки с йогурт сос
150 гр  14 лв
 



Детско 4-степенно меню (избор на 1 от изброените по-долу 
варианти):

Салати:
1. Шопска салата 
250 гр    9 лв
2. Пресни зеленчукови батонета, зелени салатки и сирене
250 гр    9 лв

Предястия:
1. Панирани моцарелени пръчици с шарени чери доматчета 
120 гр  10 лв
2. Пилешки пламъчета /пилешко филе панирано/с  чедър сос 
120 гр  10 лв
3. Кошничка с картофени усмивки
200 гр  10 лв

Основни:
1. Пилешки бон филенца със задушени зеленчуци и бейби
картофки  
250 гр  17 лв
2. Кюфтенца или кебапчета с картофени усмивки и лютеница 
250 гр.  16 лв
3. Телешки бургер със сирене чедър, царевичка и пържени
картофки   
250 гр  18 лв
4. Фиш фингърс  /рибни пръстчета/ с варени картофки- 
250 гр  16 лв

Десерти:
Домашно приготвен сладолед /ванилия , шоколад /
120 гр    6 лв
Плодов мус 
150 гр    6 лв



СВАТБЕНАТА ТОРТА
Ако имате конкретно запитване и идея за Вашата сватбена 

торта, свържете се с нас и нашите сладкари могат да я 

изработят. (4 седмици преди сватбата е необходимият срок 

за избор на дизайн и пълнеж) 

Можете да разгледате част нашите предложения по-долу:

1. Торта Рафаело
Бели кокосови блатове, лек рафаелов крем, залята с бял шоколад

2. Торта Малина – бяла
Бели ванилови блатове, крем ванилия с пълнеж малина. Подмазана 
изцяло или частично с шоколадов крем, сметана, маслен крем

3. Торта Сюрприз
Орехови платки, млечен шоколадов крем, фъстъчен крокант, 
карамел. Подмазана изцяло или частично с шоколадов крем, сметана, 
маслен крем

4. Торта Плодова  бяла
Бели ванилови блатове, крем ванилия, пълнеж плод праскова или 
пресни плодове според сезона. Подмазана изцяло или частично с 
шоколадов крем, сметана, маслен крем 

5. Торта Карамел
Кафяви шоколадови блатове, кафяв шоколадов крем с лешници, 
карамелов крем. Подмазана изцяло или частично с шоколадов крем, 
сметана, маслен крем 

Цена на парче (120 гр)  10 лв

* цената е на парче като допълнителна декорация се доплаща

* възможност за внасяне на сватбена торта от външна фирма при 

заплащане 3 лв на парче (такса обслужване)



НАПИТКИ
Подробности относно алкохолни и безалкохолни напитки можете да 
получите при запитване отправено към отдел Храни и Напитки. За Ваша 
информация офертата е придружена от примерен списък с напитки

*такса за внасяне на алкохол- 10 лв на човек на база всички 
присъстващи гости (внасяне на неограничено количество вино и твърд 
алкохол; изчислява се на база всички пълнолетни гости)





ЛОКАЦИЯ ЗА ФОТОСЕСИЯ
Запечатайте този незабравим ден на вълшебно място.

Екипът с радост ще Ви насочи към най-роматичните и красиви 

кътчета в комплекса, за да направите великолепна фотосесия за 

спомен от Вашия специален ден. 

Такса за външни гости: 150 лв

* за младоженци организиращи сватбата си при нас: комплимент





ПОЛЕЗНА ИНФОРМАЦИЯ:
Предлагаме следните сватбени комплименти и възможности за 
всички сватбени тържества, организирани в Лайтхаус Голф и Спа 
Ризорт:

• Предварителна дегустация на едно избрано от Вас сет меню с 
потвърдените ястия (предварително трябва да обявите дата за 
дегустация минимум 7 дни преди дегустацията и минимум 14 дни преди 
самото сватбено тържество)

• При продължителност на мероприятието след 00:00 часа се заплаща 
такса сервиз от 200.00 лв. на на започнал час до 02:00 ч., от 02:00 до 
04:00ч се заплаща такса сервиз по 300.00 лв на час като максимално 
събитието може да продължи до 04:00 часа

• Такса за внасяне на алкохол в ресторанта - 10 лв на човек на база всички 
присъстващи пълнолетни гости

• Минималният изискуем оборот от храни и напитки в дните от петък до
неделя включително е 5 000 лв за месеците май и октомври, 8 000 лв за
юни и септември, 10 000 лв за юли и 12 000 лв за август

• За делнични дни от понеделник до четвъртък включително
минималният изискуем оборот от храни и напитки е 3 000 лв за месеците
май и октомври, 5 000 лв за юни и септември, 7 000 лв за юли и 9 000 лв
за август

• Арка за изнесената церемония - комплимент от комплекса
• Допълнитени бели столове за изнесената церемония освен 20-те 

включени като комплимент - 3.00 лв на стол
• Наем на коктейлна маса тип „щъркел“ с бяла покривка тип „стреч“- 15 лв 

за маса





НАСТАНЯВАНЕ
Предлагаме следните опции за настаняване на 
територията на комплекса:

5* Лайтхаус Голф и Спа хотел

Елегантно разположен на ръба на скалите, хотелът предлага 5* 
настаняване за Вашите гости. На разположение също така е 3000 
кв.м Спа и Уелнес център, открит и закрит басейн, салон за 
красота и фризьорски салон

Моля да се има предвид, че според сезона и заетостта има 
минимални престои вариращи от 2 до 7 нощувки, като стандарт 
за месеците май, юни и септември е 2 или 3 нощувки за 
резервации застъпващи уикенд дните. За висок сезон юли и 
август минималният престой започва от 4 нощувки.

При интерес към по-кратки престои на територията на 
комплекса  се предлагат множество частни апартаменти и вили 
за настаняване.



ПРЕПОРЪЧАНИ СВАТБЕНИ АГЕНЦИИ:

Препоръчваме ви следните сватбени агенции, които могат да се 
погрижат за украсата на ресторанта, фотограф,  официално лице за 
изнесения ритуал, DJ и музикална програма за сватбената вечер. 

Сватбени агенции:

• Element - www.vdigamsvatba.com
• Pertito- www.pertito.com
• Natalina Wedding House- www.weddingsvarna.com
• Art Deco Weddings Studio - www.artdecosvatba.com

Грим и прическа:
• Студиото за красота е удобно разположено в хотела като можете да 

запазите час за Вас и Вашите гости за прическа, грим, маникюр и 
педикюр

Фотограф:
• Милен Леземан– http://www.myartwedding.com/
• Красимир Андреев- http://artwedding.net/
• Smailka Photography- www.smailka.com
• Enis Uzunov- www.enisuzunov.eu 

Заря:
• Victoria- www.victoriafireworks.bg

DJs:
• Party Time Bg– https://www.partydjs-org.com/

          Ритуален дом Балчик - www.balchik.bg 

http://www.vdigamsvatba.com/
http://www.pertito.com/
http://www.weddingsvarna.com/
http://www.artdecosvatba.com/
http://www.myartwedding.com/
http://artwedding.net/
http://www.smailka.com/
http://www.enisuzunov.eu/
http://www.victoriafireworks.bg/
https://www.partydjs-org.com/
http://www.balchik.bg/
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